
と
慌
た
だ
し
く
買
い
出
し
や
仕
込
み
を

し
、１
日
約
50
食
、１
カ
月
で
約
１
０
０
０

食
の
弁
当
を
届
け
て
い
ま
す
。
配
達
・
回

収
も
晃
太
郎
さ
ん
が
担
当
。
目
が
回
る
よ

う
な
忙
し
さ
で
す
が
、
笑
顔
を
絶
や
し
ま

せ
ん
。
店
内
に
は
ほ
の
ぼ
の
と
し
た
雰
囲

気
が
漂
い
ま
す
。「
今
も
早
朝
５
時
か
ら

常
連
さ
ん
の
た
め
に
モ
ー
ニ
ン
グ
を
用
意

す
る
父
。
大
変
な
こ
と
も
あ
り
ま
す
が
、

少
し
で
も
長
く
一
緒
に
店
に
立
ち
た
い
」
と

願
い
を
の
ぞ
か
せ
ま
す
。「
お
客
さ
ん
に

は
、ミ
ミ
で
ゆ
っ
た
り
と
し
た
時
間
を
楽
し

ん
で
も
ら
い
た
い
。こ
れ
か
ら
も
親
子
で
頑

張
り
ま
す
」
と
締
め
く
く
り
ま
し
た
。

読者のクチコミ情報を深掘り

愛される地元の名物店
［巻頭特集］

だん長
知立市弘法町丁凪68住
0566‐82‐2716☎
11：00～15：00営
火・水定休休

※Pなし 電話予約後の来店をおすすめします

COFFEE･食事 ミミ
知立市山町御林1-83住
0566-82-6903 ☎
6：00～13：30 ※ディナー営業休止中営
日定休　休

1967年、開店当時の勇さん

だ
ん
長
流
で
す
。

　

妻
の
悦
子
さ
ん
が
す
べ
て
手
作
業
で
つ

く
る
だ
ん
ご
が
、
も
う
ひ
と
つ
の
看
板
商

品
。
米
粉
を
熱
湯
で
こ
ね
て
一
粒
ず
つ
手
で

成
形
、
蒸
籠
で
蒸
し
た
の
ち
氷
水
で
し
め

ま
す
。
串
打
ち
も
焼
き
台
と
火
力
に
合
わ

せ
微
調
整
を
重
ね
る
手
仕
事
。
た
こ
焼
き

を
焼
く
勇
さ
ん
の
隣
で
、
悦
子
さ
ん
が
一
本

一
本
、
丁
寧
に
焼
き
上
げ
ま
す
。こ
ち
ら
も

名
古
屋
風
と
呼
ば
れ
る
醤
油
味
。
香
ば
し

い
お
こ
げ
と
、
も
っ
ち
り
と
し
た
食
感
が
楽

し
め
る
だ
ん
ご
は
食
べ
応
え
抜
群
で
、
冷

め
て
も
お
い
し
い
と
評
判
で
す
。こ
の
日
も

10
本
、
20
本
と
電
話
注
文
が
入
り
、
忙
し

く
手
を
動
か
し
続
け
て
い
ま
し
た
。

　
「
こ
の
場
所
で
店
が
で
き
て
幸
せ
。
弘
法

さ
ん
の
縁
日
を
き
っ
か
け
に
、お
客
さ
ん
が

お
客
さ
ん
を
呼
ん
で
く
れ
た
か
ら
感
謝
し

か
な
い
」
と
話
す
勇
さ
ん
。
店
を
訪
れ
る
人

と
の
温
か
い
交
流
を
半
世
紀
以
上
続
け
て

き
ま
し
た
。
た
く
さ
ん
の
人
に
愛
さ
れ
る

味
を
大
切
に
守
り
な
が
ら
、
こ
れ
か
ら
も

夫
婦
で
店
に
立
ち
ま
す
。

文／浦田由加里　写真／森澤直人　デザイン／Beanstalk

　
「
10
分
で
焼
け
る
で
ち
ょ
っ
と
待
っ
と
っ

て
ね
」
。
平
日
の
午
前
中
に
も
関
わ
ら
ず
、

次
々
と
訪
れ
る
客
に
優
し
く
語
り
か
け
る

店
主
の
佐
藤
勇
さ
ん
。
遍
照
院
、
通
称
「
知

立
の
弘
法
さ
ん
」
の
通
り
に
25
歳
で
だ
ん

長
を
開
店
し
、
今
年
80
歳
を
迎
え
ま
す
。

　

佐
藤
さ
ん
が
つ
く
る
ソ
ー
ス
も
か
つ
お

節
も
か
か
っ
て
い
な
い
た
こ
焼
き
は
「
名
古

屋
焼
き
」
と
呼
ば
れ
、こ
の
味
を
求
め
て
は

る
ば
る
県
外
か
ら
訪
れ
る
人
も
多
い
と
い

い
ま
す
。
師
匠
は
名
古
屋
の
「
だ
ん
長
」
。

プ
ー
ル
帰
り
の
子
ど
も
に
人
気
で
、
気
軽

に
手
で
つ
ま
め
る
よ
う
生
地
に
味
を
つ
け

た
の
が
は
じ
ま
り
だ
っ
た
そ
う
。
柔
ら
か
い

生
地
に
醬
油
の
香
ば
し
さ
と
紅
し
ょ
う
が

の
風
味
が
ポ
イ
ン
ト
に
な
っ
て
い
て
、ひ
と

つ
ま
た
ひ
と
つ
と
、
止
ま
ら
な
く
な
る
と
い

う
常
連
の
声
も
。
か
つ
お
と
昆
布
で
だ
し

を
と
り
、
粉
は
数
種
類
を
ブ
レ
ン
ド
。
老
舗

メ
ー
カ
ー
本
醸
造
の
た
ま
り
醤
油
を
か
け

な
が
ら
、
強
い
火
力
で
焼
き
上
げ
る
の
が
、

毎月『ちるるくらぶ』編集室に寄せられる多くのクチコミ。そのなかから、長年にわたって地域の常連客から
愛されている店を紹介します。訪れる人が後を絶たない理由を探りました。

弘
法
町

弘
法
さ
ん
で
親
し
ま
れ
55
年「
名
古
屋
焼
き
」の
老
舗

だ
ん
長

こ
と
で
調
理
は
息
子
の
晃
太
郎
さ
ん
に
。

現
在
は
親
子
二
人
三
脚
で
店
を
切
り
盛
り

し
て
い
ま
す
。

　

「
父
も
私
も
、
こ
だ
わ
っ
て
い
る
の
は

モ
ー
ニ
ン
グ
。
ボ
リ
ュ
ー
ム
に
は
自
信
が
あ

り
ま
す
」
と
晃
太
郎
さ
ん
。ト
ー
ス
ト
に
サ

ラ
ダ
、
ゆ
で
卵
に
フ
ル
ー
ツ
が
つ
い
て
コ
ー

ヒ
ー
価
格
の
４
４
０
円
。
30
年
近
く
、
毎
日

モ
ー
ニ
ン
グ
に
通
う
常
連
客
が
い
る
と
い

う
の
も
納
得
で
す
。
レ
ト
ロ
喫
茶
人
気
も

あ
り
、
遠
方
か
ら
訪
れ
る
若
い
人
も
増
え

て
い
る
と
い
い
ま
す
。

　

数
年
前
か
ら
は
、
近
隣
の
工
場
の
仕
出

し
弁
当
も
担
当
。
ラ
ン
チ
営
業
が
終
わ
る

　

開
店
以
来
、
地
元
の
語
ら
い
場
と
し
て

今
年
で
50
年
目
を
迎
え
る
喫
茶
ミ
ミ
。
黒

の
コ
ッ
ク
帽
と
エ
プ
ロ
ン
は
マ
ス
タ
ー
石
川

光
生
さ
ん
の
ト
レ
ー
ド
マ
ー
ク
で
す
。
25
歳

で
店
を
始
め
た
当
時
は
喫
茶
店
ブ
ー
ム
の

最
中
。
パ
フ
ェ
や
ク
リ
ー
ム
ソ
ー
ダ
が
看
板

メ
ニ
ュ
ー
で
し
た
。
店
の
近
く
に
は
会
社
や

工
場
が
多
く
、
来
店
客
か
ら
の
要
望
で
数

年
後
に
は
ラ
ン
チ
と
モ
ー
ニ
ン
グ
を
ス
タ
ー

ト
。
昼
休
憩
や
仕
事
の
合
間
に
コ
ー
ヒ
ー

を
飲
み
に
訪
れ
る
人
で
に
ぎ
わ
い
ま
し

た
。３
年
前
、
光
生
さ
ん
が
大
病
を
患
っ
た

山
町

喧
騒
を
忘
れ
タ
イ
ム
ス
リ
ッ
プ 

純
喫
茶
愛
好
家
が
集
う
隠
れ
家

喫
茶
ミ
ミ

たこ焼き一皿（15個入り）600円。だんご一本90円。ともに11時
ごろが初回焼き上がりの目安ですが、どちらも電話予約が確実

モーニング440円。フルーツの種類が豊富で、コーヒーも
おいしい

たまり醬油が味の決め手

全ての仕込みを手作業で行う

イタリアンスパゲティー550円。この見た目にひかれて訪れる客も多い


